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APERITIF- & WEIN-EMPFEHLUNG / APERITIF & WINE  

SARTI SPRITZ 8,90 
Sarti Rosa, Rosecco, Soda, Limettenscheibe 
 

LIMONCELLO SPRITZ 9,50 
Sarti Rosa, Rosecco, Soda 
 

WILDBERRY SPRITZ (alkoholfrei) 5,80 
Schweppes Original Wildberry, Soda, frische Beeren 
 

GRÜNER VELTLINER MESSWEIN 1/8l 6,00 
 

WEISSBURGUNDER PAPAGENO BIO 1/8l 6,00 
Allram, Kamptal 

 
CUVÉE CLASSIC ROT  1/8l 6,00 
(ZWEIGELT, MERLOT, CABERNET SAUVIGNON)  
Salzl, Neusiedlersee 
 

ZWEIGELT 1/8l 6,00 
Pfneisl, Mittelburgenland 

 

Fragen Sie gerne nach unserer umfangreichen Weinkarte  
mit erlesenen Weinen aus unserem exklusiven Weinkeller. 

 

VORSPEISEN / APPETIZERS 

BUNTER TOMATENSALAT 12,90 
Feta-Olivenmousse, Brotchip 
Tomato salad, feta olive mousse, bread chip 
 

KLEINER SOMMERLICHER BLATTSALAT 6,50 
weißes Balsamicodressing 
Small lettuce salad, white balsamic marinade 
 

CARPACCIO VON DER WASSERMELONE  13,90 
Rucola, Passionsfrucht, Pinienkerne 
Watermelon carpaccio, rocket salad, passion fruit, pine nuts 
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SUPPEN / SOUPS 

KRÄFTIGE RINDERCONSOMMÉ 7,50  

- MIT FRITTATEN / beef consommé with sliced pancakes 
 

- MIT KASPRESSKNÖDEL / beef consommé with cheese dumpling 
Beef consommé with sliced pancakes or cheese dumpling 
 
WEISSE TOMATENCREMESUPPE  7,50 
mit Basilikum 
White tomato soup with basil 

VEGETARISCHE GERICHTE / VEGETARIAN 

Für unsere Küche wählen wir frisches Wurzel- und Feldgemüse, knackige Salate sowie sai-
sonale Früchte sorgfältig aus. Gemeinsam mit unseren regionalen Partnern – der Firma 
Ischia in Innsbruck und der Firma Feldbrach in Taufkirchen bei München – setzen wir auf 
Frische, Qualität und besten Geschmack im Rhythmus der Jahreszeiten. 

 

TIROLER KNÖDELTRIS 16,90 
Salbeibutter, Parmesan, kleiner Blattsalat 
Tyrolean trio of dumplings, sage butter, parmesan cheese, small lettuce salad 
 
SELLERIE STEAK 15,50 
Chimichurri, Süßkartoffelcreme, Blattspinat 
Celery steak, chimichurri, sweet potato cream, leaf spinach 

 
RICOTTA PARMESAN GNOCCHI 15,90 
Erbsen, Himbeeren, Basilikum, kleiner grüner Salat 
Ricotta parmesan gnocchi, peas, raspberries, basil, small lettuce salad 

FLEISCHSPEZIALITÄTEN / MEAT DISHES 

Für unsere Fleischgerichte vertrauen wir auf die Metzgerei Huber in Kitzbühel. Das fami-
liengeführte Traditionsunternehmen steht für höchste Qualität, sorgfältige Verarbeitung 
und ausgewählte Rohstoffe. Mit regionaler Verbundenheit und langjähriger Handwerks-
kunst gelangen Kalb, Bio-Rind, Geflügel- und Schweinefleisch in bester Qualität auf Ihren 
Teller. 

 
ORIGINAL WIENER SCHNITZEL, IN DER PFANNE SOUFFLIERT 
mit Preiselbeeren, wahlweise mit Kartoffel-Vogerlsalat, Petersilienkartoffeln, oder  
Pommes Frites  
 

- VOM TIROLER KALB 32,00 
 

- VOM SCHWEIN ODER HUHN  18,80 
Wiener Schnitzel of veal, pork or chicken breast with potato lamb’s lettuce salad or fries 
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KAISERBURGER 18,50 
100% Rindfleisch, Rucola, Speck, Zwiebel, Tomate, Bergkäse,  
Barbecue Sauce, Pommes Frites  
Burger with 100% beef patty, rocket salad, bacon, onions, tomato, mountain cheese,  
BBQ sauce and fries  
 

STEIRISCHER BACKHENDLSALAT 18,80 
Kartoffel-Vogerlsalat, Preiselbeeren 
Styrian potato lamb’s lettuce salad with fried chicken, lingonberry jam 
 
RUMPSTEAK VOM ARGENTINISCHEN RIND 29,60 
Variation vom Mais, Schmortomate 
Argentinian rump steak, corn, grilled tomato 

FISCH / FISH 

GEBRATENES BACHSAIBLINGSFILET 32,00 
Petersilienkartoffel mit zerlassener Butter, wilder Brokkoli 
Grilled fillet of river char, parsley potatoes with melted butter, wild broccoli   
 
GEGRILLTES ZANDERFILET 25,50 
Süßkartoffelcreme, Fenchel-Orangensalat, Ingwerschaum 
Grilled fillet of pikeperch, fennel orange salad, ginger foam   

WILDGERICHTE / GAME DISHES 

 
Unser Wild beziehen wir aus der eigenen Jagd in Going am Wilden Kaiser. Nachhaltig, 
regional und mit größter Sorgfalt verarbeitet – für authentischen Genuss aus der Tiroler 
Natur. 

 

TATAR VOM REH 15,80 
asiatisch mariniert, Sweet-Chilli-Dotter 
Venison tatar Asian style, sweet chili yolk 
 
DUETT VOM JUNGEN REH  42,30 
(Rehrücken rosa gebraten und zarter Rehschlögel geschmort)  
Kräuterpüree, gegrillte Eierschwammerl, geschmorter Lauch 
Duet of young venison (medium roast saddle and braised leg), herbal purée, grilled chanterelles, 
braised leeks 
 
WILDEDELRAGOUT VOM JUNGREH 24,90 
Rotkraut, Serviettenknödel 
Game ragout, red cabbage, bread dumpling 
 
REHLEBER, „TIROLER ART”  
verfügbar je nach Jagderfolg 18,90 
Spätzle Hausgemacht oder Reis 
Venison Tyrolean style, Subject to availability, Spaetzle homemade or rice 
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DESSERT / DESSERT 

Unsere Milchprodukte – von Milch, Bio-Käse und Butter bis hin zu Topfen, Joghurt und 
Schlagobers – beziehen wir von der Firma Bergbauer in Wörgl. Ergänzt wird unser regio-
nales Sortiment durch frische Bio-Eier vom Keilhof in Söll. 

 
KARAMELLISIERTER KAISERSCHMARRN (Wartezeit ca. 20 Minuten) 18,50 
mit Rosinen & Apfelmus oder Preiselbeeren 
Caramelized cut-up pieces of pancake with raisins & apple sauce or lingonberry jam 
 
SORBETVARIATION 8,50 
3 verschiedene hausgemachte Sorbets nach Saison 
Sorbet variation, 3 different homemade sorbets according to season 
 
MOOSBEERNOCKEN 13,50 
Zitronensorbet, Moosbeerragout 
Blueberry pancakes, lemon sorbet, blueberry ragout 
 
CHEESECAKE MIT ZITRUSPARFAIT 9,50 
Beerenragout 
Cheesecake with lemon parfait, berry ragout 
 
KÄSE AUS DER REGION 14,60 
Käse-Auswahl von heimischen Käsereien, Trauben, Nüsse, Chutney 
Cheese platter with grapes, nuts, chutney 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

Die Agrarmarkt Austria Marketing GesmbH bestätigt hiermit, 
dass bei der Überprüfung des Teilnehmers 

Hotel Andreas Hofer die Anforderungen der 
"Qualitäts- und Herkunftsrichtlinie für die Gastronomie" erfüllt werden. 

 
 

Wir legen größten Wert auf die frische Zubereitung unserer Speisen sowie die Verarbei-
tung von regionalen und saisonalen Produkten – dafür wurden wir im à la carte-Bereich 

mit dem AMA Gastrosiegel ausgezeichnet. 
 

 
 

 
ÖFFNUNGSZEITEN 

11:30 – 14:00 | 18:00 – 21:30 


