VORSPEISEN / APPETIZERS

TARTAR VON DER RAUCHERFORELLE
Gurke, Kren

Tartar of smoked trout, cucumber, horseradish

CARPACCIO VOM RIND

Barlauchpesto, marinierter Rucola, Parmesan

Beef carpaccio, wild garlic pesto, marinated arugula, parmesan

FRUHLINGSHAFTE BLATTSALATE

Balsamicodressing, rote Zwiebel, Spargel, Erdbeeren

- mit gerducher’rer Forelle

- mit gegri”fen Hihnerbruststreifen

Lettuce marinated with balsamic dressing, red onions, asparagus, strawberries

with smoked trout or gri”ed chicken breast strips

SUPPEN / SOUPS

KRAFTIGE RINDSUPPE
- mit Frittaten / with sliced pancakes
- mit Kaspressknodel / with cheese dumpling

SPARGELCREMESUPPE
mit Spargelspitzen

Cream of asparagus soup

SPARGEL / ASPARAGUS

FRISCH GEKOCHTER WEISSER SPARGEL

heurige Kartoffeln, Sauce Hollandaise oder Bozner Sauce
- mit gekochtem Schinken / cooked ham

- mit Alpenlachsfilet / Fillet of Alpine salmon trout

- mit Rumpsteak / Medium roasted rump steak

Fresh/y cooked white asparagus, served with buttered potatoes
and homemade hollandaise or Bozner sauce
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HAUPTSPEISEN / MAIN COURSES

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL IN DER PFANNE SOUFFLIERT
MIT KARTOFFEL-VOGERLSALAT, PREISELBEEREN

- vom Kalb
- vom Schwein oder Huhn

Wiener Schnitzel of veo/, pork or chicken breast with potato salad

TIROLER GROSTL

mit Spiegelei, Krautsalat

Tyrolean Gréstl (roast potatoes) with fried egg and cabbage salad

FILET VON DER ALPENLACHSFORELLE

gegri”’re Avocado, Kirschtomaten, Krauterrisotto

Fillet of Alpine salmon trout, gri”ed ovoccdo, cherry tomatoes, herbs risotto

ROSA GEBRATENES RUMPSTEAK
gegri”’rer Sporge|, Rosmarinkartoffeln

Medium roasted rump steak, gri”ed asparagus, rosemary potatoes

ENTENBRUST ROSA GEBRATEN

Orangensauce, Rotkraut, Serviettenknodel

Medium roasted duck breast, orange sauce, red cobboge, bread dump/ings

GESCHMORTE OCHSENBACKERL

Kartoffel-Barlauchpiiree, Wurzelgemiise

Braised ox cheeks, potato wild gorlic puree, root vegefob/es

GEGRILLTE LAMMKOTELETTS

Ratatouille, Polenta Gnocchi

Medium roasted lamb cutlets ratatouille po/enfo gnocchi
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VEGETARISCH / VEGETARIAN

HAUSGEMACHTE SCHLUTZKRAPFEN MIT KARTOFFEL-TOPFENFULLE
braune Butter, geriebener Parmesan, Tomaten-Jungzwiebeln

- als Vorspeise (3 Stiick) 10,50
- als Hauptspeise (6 Stiick) 16,50

Tyro/ecm rovio/i, nut buh‘erl grofec/ parmesan, tomatoes, scallion
starter (3 pieces) main course (6 pieces)

KASESPATZLE 16,90

mit Rostzwiebel und griinem Salat

Cheese spoefz/e, fried onions, lettuce

GEMUSECURRY (VEGAN) 17,60

mit Kokosmilch, Jasminreis

Vegefob/e curry, coconut milk, jasmine rice

DESSERT UND KASE / DESSERT AND CHEESE

KARAMELLISIERTER KAISERSCHMARRN (Wartezeit ca. 20 Minuten) 16,90

mit Apfelmus oder Preiselbeeren

Caramelized cut-up pieces of pcmcctke with opple sauce or /ingonberry jam

LAUWARMER SCHOKOLADEN BROWNIE 14,90

Rhabarber, Sauerrahm-Erbeereis

warm chocolate brownie, rhubarb ragout, sour cream sfrowberry ice cream

EIERLIKOR PARFAIT UND SCHOKOLADENMOUSSE 11,80

marinierte Erdbeeren

Advocaat pcm[cu't chocolate mousse, marinated strawberries

KASE AUS DER REGION 15,90

Kase-Auswahl von heimischen Kasereien, Trauben
Cheese p/oh‘er with grapes

L] [ ]
ANDREAS . HOTEL
HOFER @ QI:TPE\EAS HOFER

In allen Preisen ist die gesetzliche MwSt. inkludiert.
Uber Allergene und Unvertriglichkeiten informiert Sie unser geschultes Servicepersonal



e N e

GENUSS Sberio

REGION HoFaEnaU

GASTRONOMIE

Die Agrarmarkt Austria Marketing GesmbH bestatigt hiermit,
dass bei der Uberprifung des Teilnehmers
Hotel Andreas Hofer die Anforderungen der
"Qualitats- und Herkunftsrichtlinie fir die Gastronomie" erfullt werden.

PRODUKTHERKUNFT

Wir legen groBiten Wert auf die frische Zubereitung unserer Speisen sowie die Verarbei-
tung von regionalen und saisonalen Produkten - dafir wurden wir im & la carte-Bereich
mit dem AMA Gastrosiegel ausgezeichnet.

Wir verwenden das OBERIO Hofgenau Schweinefleisch, welches exklusiv von 46 Schwei-
nebauern aus Oberssterreich kommt. OBERIO Hofgenau steht fiir 100 % regionale,
gentechnikfreie und nachhaltige Produkte. Die Partnerbauern verzichten aus Uberzeu-
gung auf Glyphosat und Gen-Soja aus dem Regenwald.
uch Longs’rrecken—Tier‘rronspor’re sind absolut tabu.

Kalb/Rind/Gefliigel
Metzgerei Huber, Kitzbiihel

Wourzel- und Feldgemiise, Salate,
Friichte der Saison
Fa. Ischia, Innsbruck

Schwein Milch, Kase, Butter, Topfen,
Firma Riedhart, Worgl Joghurt, Schlagobers
Bergbauer, Worgl

Wild Eier aus Bodenhaltung

aus eigener Jagd am Wilden Kaiser

Alpenlachs
Fa. Claudia Abart, Langkampfen

ANDREAS

HOFER

Keilhof, Sall

BIO Kase, Wurst, Speck
Hof Mitterthrey, Fam. Schwaiger,
Niederndorferberg
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