
 
 
 

 
ZUM ANSTOSSEN 

 
CON-TRÉ BIANCO C3 
PROSECCO – EXTRA DRY 0,7l € 31,50 
 

 
BRÜNDLMAYER BRUT ROSÉ  0,7l € 46,00 

 
 
PICCOLO SEKT  0,2l € 15,00 

 
 
HENKEL TROCKEN 0,75l € 35,00 
 
RUINART BLANC DE BLANC  0,7l € 145,00 
BRUT CHAMPAGNER 
 
RUINART ROSE 0,7l € 145,00 
BRUT CHAMPAGNER 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 



 

 
 

 
BUFFET 

 
 

GEBEIZTER LACHS  
auf Rote Beete Carpaccio und Mango-Ananas Salsa 

 
ERBSEN PANNA COTTA  

mit marinierten Shrimps 
  

PARMASCHINKEN  
mit Melone und Rucola 

 
MIT SPECK UMMANTELTE WILDTERRINE  

an Vogerlsalat und Preiselbeersauce 
 

KARTOFFEL-SAUERRAHM MUFFINS  
mit frischen Kräutern 

 
PASTINAKENSUPPE  
mit gerösteten Walnüssen 

 

 
 
 

IM GANZEN GEBRATENES ROASTBEEF  
mit Trüffeljus und Kartoffel-Thymian Gratin 

 
GEGRILLTER LOUP DE MER  

auf saisonalem Gemüse und Süßkartoffelstampf 
 

GEBRATENE KNOBLAUCH-CHILIGARNELEN  
auf confierten Sellerie und Basilikumöl 

 
REHNÜSSCHEN ROSA GEBRATEN  
mit Rotkraut und Brezel-Serviettenknödel 

 
SPAGHETTI MIT KÜRBISKERNPESTO  

an Rucola und Parmesan 
 

 
 

LEBKUCHEN PANNA COTTA  
mit Kumquats 

 
BISKUITTÖRTCHEN  

mit Zimtcreme und Glühweinkirschen 
 

CREME BRÜLEE VON DER SCHOKOLADE  
mit Ribisel 

 
SPEKULATIUS TIRAMISU   

 
 


